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MELK- UND FUTTERUNGSTECHNIK AUS BAYERN

Wir bieten lhnen individuelle Schulungen rund um das Robotermelken

M feedstar

Seit aber 110 Jahron

www.eder-gmbh.de



Beim Wechsel zum AMS auf der richtigen Spur

(Roboter Interessenten)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr

03.11.2016: (Oberfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten, Adolf-Wachter-StraBe 39, 95447 Bayreuth
09.11.2016: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Koblitz Pre"s 20,- €
29.11.2016: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen fl
01.12.2016: (Oberbayern) Gasthof zur Post, FloBmannstr. 9, 82399 Raisting ’ Verp ’
10.01.2017: (Schwaben) Lely Niederlassung/Eder Stapler, Winterbruckenweg 54, 86316 Derching
20.01.2017: (Allgdu) Wirtshaus Schwarzer Adler, ZellerstraBe 1, 87789 Woringen
(
(
(
(
(

pro Person ink

23.01.2017: (Mittelfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten Triesdorf, Markgrafenstr. 12, 91746 Weidenbach
31.01.2017: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Koblitz

07.02.2017: (Niederbayern) Gasthof zum Sonnenwald, SonnenwaldstraBe 3, 94572 Schéfweg

09.02.2017: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen
14.02.2017: (Oberfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten, Adolf-Wachter-StraBe 39, 95447 Bayreut

Schwerpunktthemen:
* Grundsatze des Robotermelkens
e Stallplanung mit Um- und Neubauldsungen
* Was muss vor der Umstellung beachtet werden?
* Praxisbeispiele von der Planung bis zum Einmelken

Management - was ist beim Robotermelken zu beachten um Arbeit zu sparen?
Fitterungsgrundsétze mit einem Roboter

Nachmittags: Besichtigung eines Melkroboterbetriebs

Diskussion und Fragen

Referent: Andreas Drexl, Herdenmanagement und Futterberatung, Zusténdiger Herdenmanagementberater der jeweiligen Region

»~Gewusst wie! T4C Seminar fiir Fortgeschrittene
(fiir Roboter Bestandskunden mit neuen Inhalten)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr

23.11.2016: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Koblitz ,

11.01.2017: (Schwaben) Lely Niederlassung/Eder Stapler, Winterbruckenweg 54, 86316 Derching Pre,s 20,- €

19.01.2017: (Allgau) Wirtshaus Schwarzer Adler, ZellerstraBBe 1, 87789 Woringen nk’ Verp
pro Person INKI.

24.01.2017: (Mittelfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten Triesdorf, Markgrafenstr. 12, 91746 Weidenbach
01.02.2017: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Koblitz

06.02.2017: (Niederbayern) Gasthof zum Sonnenwald, SonnenwaldstraBe 3, 94572 Schofweg

08.02.2017: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen
15.02.2017: (Oberfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten, Adolf-Wachter-StraBe 39, 95447 Bayreuth
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Schwerpunktthemen:
* Einstellungen T4C
* Neue Daten und Mdglichkeiten in Zusammenhang mit LD-Respondern
* Hilfreiche Grafiken und Listen
* T4C-Inherd und seine Mdglichkeiten (wenn mdglich eigenes Handy mit installiertem T4C Inherd mitbringen)
* Das neue Agrosoft Herde-plus als Erweiterung zum T4C
-> Kopplung zu Hi-Tier, Besamungsstationen, LKV, Zuchtverband ect...
-> Weitere Méglichkeiten mit Herde-plus
* Neuigkeiten, Aktuelles
* Fragen, Diskussion, Sonstiges

Referenten: Andreas Drex|, Herdenmanagement und Futterberatung; Zustandiger Herdenmanagementberater der jeweiligen Region

~Automatische Grundfuttervorlage fiir Rinderprofis”
(Interessenten automatische Fiitterung)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr

21.11.2016: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen . €

22.11.2016: (Schwaben) Lely Niederlassung/Eder Stapler, Winterbruckenweg 54, 86316 Derching Prels 20,' |

24.11.2016: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Koblitz : .
’ s ’ pro Person inkl. Verp

Schwerpunktthemen: * Einfluss auf Tiergesundheit
* Konzept automatische Fiitterung e Einfluss auf Milchleistung
* Planungsméglichkeiten, Bauliche Anforderungen * Automatisch Fiittern in der Praxis
* Arbeitswirtschaft und Kosten * Nachmittags: Besuch eines Praxisbetriebs mit automatischer Fiitterung
* Energieverbrauch * Diskussion und Fragen
Referenten: Rosemarie Oberschatzl-Kopp, Produktmanagerin Fiitterungstechnik Lely Deutschland, ehemalige Mitarbeiterin der LFL in Grub;
Wilhelm Schleer, Gebietsverkaufsleiter Fiitterungstechnik Lely Deutschland GmbH; Andreas Drex|, Herdenmanagement und Futterberatung



~Hightec oder Lowtec im Kalberstall”

(Seminar zur Kalberhaltung und zum Kalberstallbau)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr

07.12.2016: (Allgau) Landhotel Schwarzenbach, Dietringen 1, 87669 Rieden am Forggensee

12.12.2016: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen
15.12.2016: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Koblitz

Schwerpunktthemen:
* Ist mehr immer besser? * Was will und braucht das Kalb?
* Kalberstallkonzepte Quo Vadis * Alte Stalle restaurieren — mehr als eine Notlésung
* Tubestalle als Allesléser? * Arbeitswirtschaftlich sinnvolle Ldsungen
* Warum nicht einfach Igluhaltung? * Das sagt die Forschung
* Wie kann Technik hier unterstiitzen? * Nachmittags praktischer Teil auf einem landw. Betrieb

Referent: Johannes Eger, Kdlberhaltungsspezialist und Teamleader Kalb

,Yom Fitten Kalb zur nachhaltigen Kuh”

(Seminar zur Kalberfiitterung und Kalberaufzucht)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr

06.12.2016: (Schwaben, Allgiu) Landgasthof zum Adler, Marktplatz 3, 87757 Kirchheim i. Schwaben
13.12.2016: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen
16.12.2016: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Kdblitz

Schwerpunktthemen:
* Biestmilchmanagement * Vollmilchaufwerter
* Energie als Allesléser? * Hohe Raufutteraufnahme als Basis
* Vitaminversorgung * Anpaarung, optimaler Besamungszeitpunkt
* Metabolische Programmierung * Jungviehfiitterung
e Kalberdurchfall und andere Krankheiten * Vorbereitungsfiitterung vor dem Kalben
* Kontroverse Trankesysteme * Nachmittags: Praktischer Teil auf einem landw. Betrieb

Referent: Johannes Eger, Kélberhaltungsspezialist und Teamleader Kalb; Andreas Drexl, Herdenmanagement und Futterbratung

~@esunde Kalber sind das Kapital von Morgen”

(Seminar zur Kalberhaltung und Kélberfiitterung)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr

08.12.2016: (Oberbayern) Gasthof zur Post, FloBmannstr. 9, 82399 Raisting

09.12.2016: (Schwaben) Lely Niederlassung/Eder Stapler, Winterbruckenweg 54, 86316 Derching . 20 . €
19.12.2016: (Mittelfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten Triesdorf, Markgrafenstr. 12, 91746 Weidenbach PrelS I
20.12.2016: (Oberfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten, Adolf-Wachter-StraBe 39, 95447 Bayreuth Person mk’ verpﬂ
22.12.2016: (Niederbayern) Gasthof zum Sonnenwald, SonnenwaldstraBe 3, 94572 Schéfweg pl"O

Schwerpunktthemen:
* Kalberversorgung bei der Geburt
* Optimales Biestmilchmanagement
e Kontroverse Trdnkesysteme
* Optimales Trankeregime

Metabolische Programmierung der Kalber
Kélberdurchfall und andere Kélberkrankheiten
Starkung des Immunsystems

Kélberfitterung und Haltung

Nachmittags: Praktischer Teil auf einem landw. Betrieb

Referent: Johannes Eger, Kélberhaltungsspezialist und Teamleader Kalb



»,Optimierung Robotersystem, technische Storungen vorbeugen”

(Abendveranstaltung fiir Roboterbestandskunden)

Beginn: 18.30 Uhr; Ende: ca.21.30 Uhr
24.01.2017: (Oberpfalz) Bernhard Wild GmbH (Lely), Bgm.-Unsicker-Str. 11, 92533 Wernberg-Kéblitz

02.02.2017: (Allgdu) Wirtshaus Schwarzer Adler, ZellerstraBe 1, 87789 Woringen Pre"s 20’- €
09.02.2017: (Oberbayern) Metzgerei Gigglinger (1. Stock), Schmidhausen 1A, 83104 Tuntenhausen-Schmidhausen 1], Ver |
02.03.2017: (Mittelfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten Triesdorf, Markgrafenstr. 12, 91746 Weidenbach pro Person mk . pri.

Schwerpunktthemen:
e Fiir A3 und A4 Kunden mit mind. 1-jhriger Robotererfahrung
* Kosten im Betrieb sparen, das ist méglich
* Kleinerer Reparaturen selbst durchfiihren
* Diese Teile sollten sie selbst auf Lager haben
* Kalibrierung Robotersystem, das kdnnen sie selbst!
* Das sind Vorboten von Stdrungen
« Stillstandzeiten mdglichst geringhalten
* Fragen, Diskussion

Referenten: Produktspezialist Lely-Center Bayern

~Klauenpflege Workshop — Die Anlassbeschneidung”
(Eintagiger Klauenpflegekurs fiir Milchviehhalter)

Beginn: 9.00 Uhr; Ende: ca.16.00 Uhr
02.03.2017: (Schwaben) Hochstadter Klauenpflege GmbH, EnsbachstraBe 17, 89420 Hochstadt

Schwerpunkte Theorie: Schwerpunkte praktischer Teil:
* Wirtschaftliche Verluste durch Klauenerkrankungen * Fachgerechter Beschnitt einer gesunden Klaue
* Wichtige Einflussfaktoren auf die Klauengesundheit * Verband ja oder nein?
¢ Biomechanik, Anatomie, Hornaufbau * Klotz ja oder nein?
* Funktionelle Klauenpflege * Richtiges anbringen von Kiétzen und Verbénden
« Ursache und Behandlung von Klauenerkrankungen * Entlastungsschnitte richtig setzen
* Mortellaro: Propylaxe und Bekampfung o Samtliches Equipment wird zur Verfligung gestellt

Referenten: Mag Hubert ReBler (Hochstédter Klauenpflege GmbH)

,Du fiitterst mit den Augen”

(Fiitterungsseminar speziell fiir Roboterbetriebe)

Beginn: 9.15 Uhr; Ende: ca.15.30 Uhr
17.01.2017: (Mittelfranken) Landwirtschaftliche Lehranstalten Triesdorf, Markgrafenstr. 12, 91746 Weidenbach

preis 20,- €

Schwerpunktthemen: * Nutzungsdauer der Tiere verldngern ink|. Ver, fl.
* Herausforderungen in der Roboterfiitterung * Optimale Trockensteherration pro Person mk’ it
* So sieht schmackhaftes Lockfutter am Roboter aus * Energie- und Proteinstoffwechsel fordern
 Zusammenstellung einer ausgewogenen Milchviehration ¢ Toxinen in Futtermittel entgegenwirken
* Futterkosten senken * Nachmittags: Praxisbeispiele auf einem landw. Betrieb

Referenten: Michael Bindl, Herdenmanagementberatung und Futterberatung; Andreas Drexl, Herdenmanagementberatung und Futterberatung



LELY SERVICE

Uber 30 Servicetechniker kiimmern sich rund um die Uhr um Ihre Belange

/—'\ 365 Tage im Jahr, 7 Tage die Woche,

24 Stunden am Tag

> 2 ‘ und Uber 50000 Bereitschaftsstunden

¢ ?65 im Jahr sind wir fir Sie da!
A
Der hervorragende Service bei Lely konzentriert sich darauf, die Be-
diirfnisse unserer Kunden zu erkennen und darauf zu reagieren. Uber
unser ortliches Techniker Vertriebsnetz bieten wir Ihnen vorbeugende
Wartung, Beratungsdienstleistungen und einen 24/7-Notdienst an.

Unsere professionell geschulten, sehr erfahrenen und gut ausgeriis-
teten Service-Techniker sind in kiirzester Zeit zur Stelle, wenn Sie Hilfe
brauchen. Selbstverstandlich gilt das Gleiche fiir den Ersatzteildienst.

EDER GmbH

Moorweg 5 - 83104 Tuntenhausen
Telefon +49(0)8067/181-0 - Telefax +49(0)8067/181-720
Email: info@eder-gmbh.de - www.eder-gmbh.de

(Jr ) M, feedstar Wedhoims) Hol e

innovators in agriculture

Titelbild: © Jurgen Pemsel - Fotolia.com



EDER ACADEMY

EDER Academy bietet professionellen Landwirten eintdgige Schulun-

gen mit verschiedenen Schwerpunkten zum Thema Rinderhaltung an.

Die Schwerpunkte der Schulungen beziehen sich auf Stallplanung,
Haltungsberatung, Fiitterung- und Tiergesundheitsseminare tber
Grundsatzliche Seminare zum Thema AMS.

EDER Melk- und Fiitterungstechnik:
Sie konnen sich auf uns verlassen

| Servicestiitzpunkte
Ersatzteillager
Servicetechniker

Herdenmanager

GNIEDETS
ACADEMY

Das Konzept verwirklicht die Schulung im jeweiligen Fachthema auf
einem sehr hohen fachlichen Status in Kombination mit den prakti-
schen Erfahrungen aus der Landwirtschaft. Geschult werden Sie u.a.
von unseren ausgebildeten Experten aus der Landwirtschaft, Medizin
und Technik.

lhre EDER Ansprechpartner:

Stefan Lofflad
- Vertriebsleiter
Tel. +49(0)151/40255662
s.loefflad@eder-gmbh.de

Michael Gerle
Vertriebsberater

Tel. +49(0)151/40255666
m.gerle@eder-gmbh.de

Andreas Drexl
Teamleader

Herdenmanagement West
Tel. +49(0)151/55137069
a.drexl@eder-gmbh.de

Markus Gschwandner

Projektierer
Tel. +49(0)160/98911397

m.gschwandner@eder-gmbh.de

Johannes Eger
Teamleader Kalb

Tel. +49(0)151/41262937
j.eger@eder-gmbh.de

Sebastian Rid
Vertriebsberater Kalb

Tel. +49(0)157/57637597
s.rid@eder-gmbh.de

| Teamleader

| f.rauch@eder-gmbh.de

Manfred Huber
Vertriebsberater

Tel. +49(0)175/2237356
manfred.huber@eder-gmbh.de

1 Josef Jodlbauer
Vertriebsberater

Tel. +49(0)160/96606768
jjodIbauer@eder-gmbh.de

Peter Bodendorfer
Vertriebsberater

Tel. +49(0)160/96939596
p.bodendoerfer@eder-gmbh.de

Johannes Lodes Johannes Weif3 Pia Schlogl
Vertriebsberater Vertriebsberater Herdenmanagement

Tel. +49(0)0172/4350210 Tel. +49(0)0172/4397817 M Tel. +49(0)175/5576617
j.lodes@eder-gmbh.de j.weiss@eder-gmbh.de p.schloegl@eder-gmbh.de

Michael Bindl Franziska Walter

Herdenmanagement
| Tel. +49(0)151/40255663
f.walter@eder-gmbh.de

Karina Kederer
Herdenmanagement
Tel. +49(0)151/40255661
k kederer@eder-gmbh.de

Herdenmanagement Ost
Tel. +49(0)151/55137052
m.bindl@eder-gmbh.de

Andrea Meerwarth
Herdenmanagement

Tel. +49(0)171/5527034
a.meerwarth@eder-gmbh.de

Ulrike Stibbe
Herdenmanagement

Tel. +49(0)160/97013887
u.stibbe@eder-gmbh.de

Ferdinand Rauch
Projektierer
Tel. +49(0)151/40255671

Bernhard Mair
Vertriebsberater Kalb

Tel. +49(0)151/54664647
b.mair@eder-gmbh.de

Robert Jahn
Vertriebsberater Feedstar
Tel. +49(0)151/25975138
rjahn@eder-gmbh.de

Klaus Metzner
Vertriebsberater Kalb

Tel. +49(0)160/4112877
k.metzner@eder-gmbh.de

Philipp Loher
Verkaufsberater

Melk- und Fiitterungstechnik
Tel. +49(0)151/12656343
p.loher@eder-gmbh.de



